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Moderne trifft in dlesem Jahr auf Tradition; //

Auf die Dekoration wird zu Ostern ein besonderes Augenmerk gelegt.
Foodbloggerin Catrin Neumayer verrdt uns, was in diesem Jahr
angesagt ist. Mit vielen Stylingtipps und einfachen Do-It-Yourself-
Ideen kann jeder seinen individuellen Ostertisch zaubern.




Carletto Photography

stern riickt immer na-
her, Zeit, sich iiber den
perfekten Ostertisch

Gedanken zu machen. Oster-
reichs Foodbloggerin Catrin
Neumayer, alias cookingCa-
trin, zeigt, gemeinsam mit der
Kérntner Floristin Isabella
Karnell, was Trend ist und
worauf man auf keinen Fall
verzichten darf.

Das heurige Stylecredo zu
Ostern lautet: Pastell trifft auf
Grauund modern auf traditio-
nell.,,Unser Ostertisch
kommt in den Trendfarben
daher. Ohne Pastelltone geht
2016 gar nichts. Damit diese
noch besser zur Geltung kom-
men, haben wir ein helles
Grau als farbliches Pendant
gewihlt®, erzahlt Catrin Neu-
mayer. Um die familidre Os-
tertafel so richtig in Szene zu
setzen, darf auf traditionelle
Elemente nicht verzichtet
werden. Neumayer verwen-
det hierfiir handgefertigtes
Traditionsgeschirr von
Gmunder Keramik. ,,Hier ha-
ben wir uns fiir die stylishen,
aber trotzdem klassischen Se-
rien grauer Hirsch und blau
geflammt entschieden®, so die
Foodbloggerin. Diese harmo-
nieren nicht nur farblich, son-
dern spannen wieder den Bo-
gen zwischen Tradition und
Moderne. Auch hier darfru-
hig Abwechslung am Tisch
herrschenund jeder Platz un-
terschiedlich gedeckt sein. Je-
der Gast kann sich so seinen
Lieblingsplatz aussuchen.
Tipp: Unbedingt auf hoch-
wertiges Besteck achten - da-
mit kommt Stil auf den Tisch.

Stimmung. Abwechslung
und ein bunter Mix gilt auch
fiir Lunch- und Papierserviet-
ten. Egal ob in reduziertem
Grau mit der Aufschrift ,Fro-
he Ostern® oder in klassi-
schem Karo, natiirlich in Pas-
tellfarben, sowie als wunder-
schone, farblich abgestimmte
Motivservietten mit Oster-
nest und Eiern. Rustikale Ker-
zenstinder in Weifd und
Braun aus Echtholz sorgen fiir
eine gemiitliche Stimmung.

KREATIVITAT. Die Foodbloggerin Catrin Neumayer
besticht nicht nurmittollen Rezepten,sondernauch
mitauBergewohnlichenund leistbaren Deko-Ideen.

Die kreative
Foodbloggerin

IDEENREICH. CatrinNeumayer
alias cookingCatrinisteineder
bekanntestenundbeliebtes-
tenFoodbloggerinnenim
deutschsprachigen Raum.Die
mehrfachausgezeichnete, lei-
denschaftliche Kochinzeigt
aufihremKochblog Rezepte,
dieeinfachsindundfirjeden
nachkochbar. Im Mittelpunkt
stehtdiedsterreichischeund
mediterrane Kiiche. Den
Schwerpunkt legt Neumayer
dabeiaufdiemoderne, vege-
tarische und familienfreundli-
cheKiicheunddas Kochenmit
Kindern. Die Foodbloggerinist
selbst Muttereineskleinen
Sohnes. lhren Kochblog be-
treibt dieKarntnerin gemein-
sammitihrem Lebensgefahr-
tenCarlettoFerrari.Der Foto-
grafricktnicht nuralle Gerich-
teinsrechteLicht,sondern
gibtdenBilderneinen markan-
ten Wiedererkennungswert.

OSTERALLERLEI.
Jebunterundaus-
gefallenerderOs-
tertischausfallt,
destobesser. Alte
Kerzenstander
werdenebenso
aufgepepptund
inSzenegesetzt,
wieeinfacheEier-
kartons. Befillt
werdenkonnen

2y, - dieKartonsmit
P (e 1 M einembunten
— Eierallerlei.
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Darauflassen sich Kerzen
oder kleine Vasen platzieren.
Auch Porzellan-Hischen fin-
den dort einen Ehrenplatz.
Vintage Milchkannen aus
Emaille lassen sich toll als Va-
sen fiir einen friithlingsfri-
schen Wiesenblumenstrauf}
verwenden.

Blumen&Co. Ostern, Friih-
ling, Palmkatzerln und Bliiten
gehoren zusammen. Die friih-
lingsfrischen Farben und Na-
turmaterialien schaffen einen
gelungenen Kontrast zum
grauen Untergrund. Mit Blu-
men und blithenden Zweigen,
die dekoriert und behangen
werden, sowie mit Palmkat-
zerln kommt die Sonne ins
Haus. Zu Ostern geht nix
ohne: Tulpen, Narzissen und
Osterglocken, die sich mit Ra-
punzeln, Margeriten und
Griin vereinen. Auf Zweigen
lassen sich auch leere Eier-
schalen hingen, die als Mini-
Blumenvasen dienen (siche
Deko-Tipp Seite 65). ,Zu Os-
tern darf es ruhig ein wenig
bunter sein, jeder freut sich
auf die frischen Farben in der
Natur. Ich wiirde mich jedoch
auf drei Farben einigen, damit
der Tischschmuck nicht zu
unruhig wird“, verrit die
Kirntnerin Catrin Neumayer.

Reindling,
einmal anders

VARIATION. DertraditionelleKarnt-
nerReindling darf natirlichbeikeiner
Osterjause fehlen.Bekanntlichwird
diesiiBeDelikatesse mit Zimt, Zucker
und Rosinengefilltundist firden
Verzehrgedacht.FoodbloggerinCa-
trinNeumayerundFloristinIsabella
Karnellhabenauchhierdas Thema
»Modern & traditionell* aufgegriffen
unddenKarntnerReindling neuinter-
pretiert. Bendtigt wird fir diese hiib-
sche Deko-Variante eine alte Reind-
lingform, egalinwelcher GroBe, die
nachBelieben mitdenverschiedens-
ten Blumenund Zweigenbestiickt
werdenkann. Dazu wird einfachein
gewodhnlicher Steckschwammindie
Formgegebenundschonkann losge-
legt werden. Natiirlichkanndie Reind-
lingformauch mit Erde befillt und
nachBelieben bepflanzt werden.Der
eigenen Kreativitat sind selbstver-
standlichkeinerlei Grenzen gesetzt.

BLUMENDEKO. Catrin Neumayer

arbeitet eng mitFloristinIsabella
Karnell (0.) zusammen.

INDIVIDUELL. Bei
derTischdeko
darfruhig Ab-
wechslung herr-
schen.Firdie
Blumenvasen
einfachFlaschen
mit passendem
Stoffbekleben
undfertig.



Kleine Kranze, ganz grof3 inszeniert

FEDERLEICHT. KrdnzeinverschiedenenGréBenziereninderOsterzeit zu-
meistdiverse Eingangstiren. Dochdie Minivariantedavonistamundrund
umdenOstertischindividuell einsetzbarund hiibscht enormauf. Federn
undEierdirfendabeinicht fehlen. Auch hierschaffen Catrin Neumayerund
Isabella Karnell mit Wachteleiernund Federninden Farben grau, weiB3,
braunundschwarzKontraste. Federn, Eierund Grinkommenauchzum
handgebundenen Mini-Oster-Kranzerl,deram Tisch oderauf der Sessel-
lehnefixiert oderam Tisch platziert werden kann.Besonderes Highlight:
einblitenweiBer Federkranzander Sessellehne.

Kleine Vasen
als Hingucker

AUGENSCHMAUS. Eierstehen
geradezuOsternganzhochim
Kurs. Diverse 6sterliche Rezepte
werdendemovalenLeckerbis-
sengewidmet. AberauchalsDe-
ko-ObjektisteseinHingucker.
EinnetterDo-It-Yourself-Tipp:
EieralshdngendeBlumenvase.
Einfach leereEierschalen mit
Blimchenbefillenund mit De-
kodraht auf Palmzweigen be-
festigen. Ist schnellgemacht
undsieht tollaus.

Ostertorte mit Reis und Ricotta

M Daver:2h15min
MW Schwierigkeit: leicht
M Portionen: 8
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Zutaten |
Mirbteig:
180 g Mehl

30gZucker
1Ei, 90 gkalte Butter

Fillung:
125 g Rundkornreis
5Eier
1758 Zucker
Zitronenaroma
400gRicotta
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Zubereitung |
1. Fiir den Teig die Butter i
kleine Stiicke schneiden, mi
denrestlichen Zutaten verkne-
ten, den Teig zu einer Kugel =

|
1
|
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formen und in Klarsichtfolie
eingewickelt ca. 30 Minuten
im Kiihlschrank rasten lassen.

2. Eine Springform mit
Backpapier auslegen und
mit dem Miirbteig ausklei-
den, den Teig ca.3 cm am
Rand hochziehen.

3. Den Reisin 400 ml Was-
ser auf geringer Stufe ca.15
Minuten kocheln, abgiefRen
und auskiihlen lassen, die Eier
mit dem Zucker vermischen
und aufschlagen, Ricotta und
Reis einriihren.

4.Die Reismasse in die
Form giefsen und die Torte
im vorgeheizten Ofen bei
180°C ca. 60 Minuten ba-
cken, bis zum Servieren
kiihl stellen. 5}



