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Sie sind das Ruckegrat einer jeder Kuche. Ohne Topfe kann nicht gekocht werden. Mit den Aromapots von Riess

gelingen vielfaitipe sowie ausgefaliene Gerichte. Dieses hochwertige Email-Geschirr Gberzeugt durch
fantastische Verarbeitung, schlichtes Design und unverwustlicher Haltbarkeit. Und das Beste daran: fur alie
Gerichte braucht man nur mehr einen einzigen Topf. Das |1astige Abwaschen ist somit Geschichte.

Aromaptos von Riess — unser Produkt der Woche

Das Wort Eintopf ist in vielen Kopfen mit einer negativen Assoziation verbunden. Doch die ,One-Pot-Meals”, also
Gerichte aus nur einem Kochtopf, sind auf dem absoluten Vormarsch. In den letzten Monaten st dieser Trend
ungebrochen und steht fur Slow-Food, Purismus und bewussten Genuss. Was vor 50 Jahren noch der klassische

ARUMAPDTS VDN R!ESS ZUM GENIESSEN ERFUNDEN

Romertopf war, wurde nun von Riess neu interpretiert. Die Aromapots bestehen zu 100% aus Stahl sowie Emaille.

Zudem gibt es keinerlel angeschraubter Teile aus Kunststoffen. Die Topfe konnen dadurch auch bei hohen
Temperaturen in und auf jedem Herd angewendet werden._. Backrohr, Gas-, Elektro-, Halopen- und Ceranfelder.
Ebenso moderne Induktionstelder stellen kein Problem fur die robusten Kuchenbegleiter dar. Die konische Form
der Aromapots macht die komplette Serie stapelbar — ineinander und aufeinander — damit wird Platz gespart.
Wahrend des Kochens fungiert der Deckel, umgedreht und beiseite gestelit, auch als Zwischenablage, Schussel

oder Teller fur Zutaten, Kochioffel & Co. Spater am Tisch ubernimmt er die Aufgabe des Untersetzers.

Die Aromapots sind in unterschiedlichen Farben sowie Groflen erhalthich und untereinander kompatibel.
Zusatzlich gibt es einen Dampfearer-Einsatz, fur noch schonendere Zuberertung. Zudem sind sie aromaneutral,
bakterienhemmend, bei Aliergien absolut vertraglich und bestens geeignet fur die 5-Elemente Kiiche.

Riess Aromapots

Aromapots ermaglichen eine unkompiizierte pesunde
und sinfache Lubereitung von leckeren Gerichten.
Herzhatte Suppe, deftige Gerichte und sulfe
Nachspeisen bringen Abwechsiung und Vielfalt in die
gigene Kiiche. Dank hochwertiger Emaille-
Beschichitung sind die Aromapots bakterienhemmend

aromaneutral und absolut kratziest.

Handgemacht in Osterreich — Riess und seine Aromapots

Die Wurzeln des osterreichischen Traditionsunternehmens gehen bis ins Jahr 1550 zuruck. Die urspringliche
Pfannenmanufaktur wurde in Ybbsitz im niederosterreichischen Mostviertel gegrundet. Seit 1922 wird an diesem
Standort hochwertiges Kocheeschirr aus Emaille gefertigt. Speziell wegen seiner rostfreien
Oberflachenversiegelung, hoher Hygiene und leichter Reinigung wird dieses Material besonders geschatzt. Die
Aromapots selbst sind bewusst zuruckhaltend und schlicht gestaltet. Innen sind sie weild, damit sich das Essen
in seinen naturgegebenen Nuancen zeigt. AuBlen tragt der Topf je nach Appetit Farbe und ammiert jeden
Topfbesitzer zum individuellen Arrangement von Kochgesehirr und Speisen.

Einer fur Alles — unser Buchtipp fur die
Aromapots

Mehr als ein Topf ist nicht notwendig um zauberhatte Gerichte zu
kredenzen. Im Buch ,Einer fur Alles” prasentieren Katharina seiser und
Meinrad Neunkirchner 80 kostliche Rezepte mit nur einem Aromapot. Von
salzig bis suB, von Imbiss bis Hauptgericht, von Kiassikern bis
vegetarische Hochgenusse, von Fruhstuck tis Festessen reicht die
Palette. Huhn im Topf, Chili con Carne oder Miesmuschelcouscous werden

hier genauso vorgestellt wie Wachtelbohnenragout, gebackene
Kartoffelpastete oder Kurbiseintopf. SuBer Eierkuchen und Tarte Tatin
finden ihren Platz neben arabischer Minzsuppe, Risotto mit steinpilzen
oder Ratatouille mit mediterranen Krautern. Im Topf geraucherte Makrelen
und Bratwurste runden dieses Buch ab. Die Kapitel sind alltagstauglich
nach Zubereitungsart, Zutaten, Zeitaufwand und saisonalitat gegliedert.
Alle vegetarischen und veganen Rezepte sind ausgewiesen. So paradox es
klingt — nichts ist abwechslungsreicher als EIN TOPF!
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Kitchen-News ist das erste Lifestyle-Magazin
fur passionierte Kichenliebhaber. Rund um
Produkte, Rezepte, Must-Haves, Beisen und
aktuelie Trends prasentieren wir spannende
Berichte aus der fantastischen Welt der
kulinarischen Genusse. Hilfreiche Tipps &
Tricks bringen zudem die eigenen
Kochkompetenzen auf die nachste Stufe.
Genuss - Begeisterung - Leidenschaft - heifle
Herdplatten!
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