Kindheits-

erinnerunge

Die Meine Stielkasssrole in pasteligem
Rosa, der robuste Weiting in himmiischem
Blau und ein pfeifender Teekessel in sanf-
tern Griin wecken wunderbare Kindheitser-
innerungen. Der stiBe Duft der Vergangen-
heit liegt in der Luft. In Mamas Kilche finden
wir ciese drei heute noch.

Salt Generationen wird in unseren Kiichen
mit Emaille-Geschirr von RIESS gekocht,
heute sorgt es mehr denn je fir besonders,
nostalgische Momente. Dieses Geflhl von
Vertrautheit und Behaglichkeit holen wir uns
nun game in unsene shabby-schicken Land-
haus-Kiichen zurick. Die zeitiosen Klasskar
varzaubern heuta mit ihrem zurickhattan
den Chame erneut Grof und Klein - fir
vighe weitera Kindhsitserinnerungean,
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Die Kichen der 1950er-Jahre waren ge-
prégt von pasteligen Farbttnen, bei der
Einrichtung, aber auch beim Geschirr, Diess
sanften Farben erleben ssit dem letzten
Jahr ein Revival, RIESS liegt also mit seinem
Criginal aus den 50em, der Sere ,Pastel”,
in liebichem Rosa, Turkis, Gel, Blau, Gold-
gelt und Milgrin, nach wie vor im Trend.

Die Wurzaln von RIESS liegen bereits im
Jahr 1550, Damals wurdae in Ybbsitz im
niederbstarreichischen  Mostviertel  aine
Pfannenschrmiede gegrindet. Die Spezia-
lislerung auf die Herstellung von Kochge-
schirr aus Emaille fand 1922 statt, Fast ein
Jahrhundert spater ist RIESS die einzige
Emallis-Manufaktur in ganz Osterreich. In
liebevoller Handarbeit werden heute Weit-
ling & Co. von anno dazumal,
Geschirr in neuen Formen & Farben sowie
Kichenaccessoires produziert,
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Generationen
tiberdauern

Damit das kultige Geschirr seinen Glanz
auch dber die Jahre nicht veriert, haben
wir ein paar wertvolle Gebrauchs- und
Fllegetipps.

Im Einsatz

Nicht zu rasch erhitzen — immer mit Inhalt
auf kleiner oder mittlerer Stufe erwamen,
bis auch die Topfwande wamm sind, erst
dann die Hitze steigern.

Micht zu rasch abkiihlen - immer zuerst
abkiihlen lassen, bevor Sie es in kaltes
Wassar stallen.

Abschlagen verhindern - den Aufprall auf
harten Gegensténden oder das kraftige
Abklopfen mit Kichenhelfern vermeidan,
digs kann zu Beschédigungen flhren,
Das Geschirr kann dennoch weiter ver-
wendet werden, erst bei Abplatzungen
im Inneren des Geschirrs sollten Sie das
Produkt austauschen.

Danach

Emaille-Geschirr ist zwar grundsétzlich ge-
schimspiliertauglich, empfohlen wird aller-
dings die traditionellie Reinigung per Hand.
Mit einer speziellen Emaille-Pflege oder
ainer mikden Scheuermilch und der glatten
Seite des Putzschwamms oder einer wei-
chen Blrste lassen sich Weitling, Schna-
beltopf & Bratpfanne ganz leicht reinigen.

Viermeidien Sie: Drahtbirsten, Stahbwole, sand-
haltige Scheuermittel und Putzschwamme
mit Keramikpartikein, Solte es doch einmal
[geschimsplier-) schnall gehen missan, un-
bedingt das schonende Glasspliprogramm
verwancen,

RIESS EMAILLE BEGEISTERT
SEIT GEMERATIONEN ...

Emeiile ist fbrigens Glas
auf Eisen, im Brennofen bei
830 Celsius unzertrennbar
mireinander verbunden wnd

wird seit dem Ende des
19, Jahrhunderts dank seiner
rastireten Mrerflachenver-
edelung, hohen Hyglene und
leichten Reinigung fiir
Kiichengeschirr eingesetzt.




